
Déjeuner Des Innocents 
 

Uniquement servi le midi du Mardi au Vendredi 
De 12h à 13h30 

 

Formule entrée & plat (Hors boissons) à 23€ 
 

Hors d’œuvre 
 

Gaspacho..., émulsion de fenouil, noisettes torréfiées  
OU 

Feta grecque des montagnes Paggaio, houmous d’artichaut,  
huile d’olive et ail grillé  

OU 
Foie gras de canard « français » à la fève de tonka, 

condiment de fruits et pain de campagne bio de « La Boul’ange » (Supp. 8€) 

La suite 
 

Poisson selon la pêche cuit à la plancha, royale d’asperges d’Alsace,   
orge perlé, sauce au miso et yuzu 

OU 

Pièce d’agneau cuit en chaleur douce, caviar d’aubergines,  
aigre doux de fraises au poivre fumé, jus corsé et tomates confites 

 
 
 
 
 
 

` 
 

Prix nets 
 

N’hésitez pas à nous informer de toute intolérance ou allergie alimentaire  
lors de votre appel pour la commande 

 

 

 

Du  

02 au  

05 Juin 

. 




